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EinfUhrung - Lebensmittelverluste weltweit

Quelle: (FAO, http://www.fao.org/save-food, 2015)

FAO Studie (2011)t

Jahrlich ca. 1,3 Milliarden Tonnen
Lebensmittelabfall weltweit.

Ein Drittel aller weltweit
hergestellten Lebensmittel werden
weggeworfen.

EU-Studie FUSIONS (2016)2

Jahrlich ca. 88 Mio. Tonnen
Lebensmittelabfall in Europa.

20 % aller EU-weit hergestellten
Lebensmittel werden weggeworfen.

:ﬁ. Universitat Stuttgart 1Quelle: (Gustavsson et al., 2011) 2Quelle: (Stenmarck et al., 2016) M, 3



EinfUhrung - Vermeidungsziel der EU

Ziel der
Europaischen
Union:

-50 %
Lebensmittel-

verluste bis
2030
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Lebensmittelverluste - Systemgrenzen

Lebensmittel-
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Vermeidungspotenzial

: Universitat Stuttgart Quelle: (Hafner, 2014)




Das Gastgewerbe verursacht in

Deutschland rund 2 Mio. Tonnen
Lebensmittelabfalle wovon rund die
Halfte vermeidbar waren.

Hafner et al. (2012)

i Universitat Stuttgart



Lebensmittelverluste
Strukturdaten der Aul3er-Haus-Verpflegung

Die AulRer-Haus-Verpflegung in Deutschland (Gastgewerbe)

 ca. 77 Mrd. EUR Umsatz pro Jahr! in Deutschland
* ca. 2 Mio. Tonnen Lebensmittelabfalle? pro Jahr in BRD

« (@ Warenwert: ca. 2 EUR/kg im Gastgewerbe3

-> Verluste in HOhe von ca. 2-4 Mrd. EUR

(2,6% - 5,2% v. Umsatz)

:ﬁ. Universitat Stuttgart  'Quelle: (DESTATIS, 2014) 2Quelle: (Hafner et al., 2012) 3Quelle: (Von Borstel, 2014) M,




Lebensmittelabfalle
in der Schulverpflegung

Bildquelle: ReFoWas, Verbraucherzentrale NRW

Universitét Stuttgart Quelle: Blumenthal, A. & Waskow, F.; Verbraucherzentrale NRW (2017) .jL\\_f_a_) 8




Lebensmittelabfalle
in der Schulverpflegung

* ca. 2,8 Mio. Schiiler erhalten Mittagsverpflegung in BRD

* etwa 40 % aller Schiiler besuchen eine Ganztagsschule (2015) (Ziel= 75 %).

* mehr als 300 Mio. Mittagessen pro Jahr.

* Lebensmittelabfille in Ganztagsschulen: ca. 36.000 t/a

* Monetares Einsparpotenzial: ca. 70 Mio. EUR pro Jahr

Universitat Stuttgart Quelle: Blumenthal, A. & Waskow, F.; Verbraucherzentrale NRW (2017) .j;wa J
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Ursachen

Betriebliche Strukturen - Situationsbedingt - Verhaltensbezogen
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Quelle: Blumenthal, A. & Waskow, F.; Verbraucherzentrale NRW (2017) .img_) 10




If you can‘t measure it,

you can‘t manage it.

(Was man nicht messen kann, kann man nicht kontrollieren.)

Kaplan, R.S., Norton, D.P. (1997)

Universitét Stuttgart



MessmethOden Gefordert durch

Bayerisches Staatsministerium flir
Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten ==

RESOURCEMANAGER-FOOD

@ RESOURCEMANAGER

Entwicklung der Lebensmitielabfélle [kg)

Tebansmitsrabial fig]

Wiegung » Erfassung » Echtzeit Visualisierung » Einsparung

In Zusammenarbeit mit

& KErn yry e

Kompetenzzentrum manm Technologie

Transfer
fur Ermahrung HOTELS Initiative

[
Universitat Stuttgart w

: Universitit Stuttgart Quelle: Leverenz, D. (2017) dswa) 12




Messmethoden
Aufbau

Die Messeinrichtung besteht aus:
» All-in-One-PC oder Tablet

» elektronische Waage (USB)

« Software und Benutzeroberflache:

RESOURCEMANAGER-FOOD

FOOD

Universitét Stuttgart Quelle: Leverenz, D. (2017) .iL\\_i_a_) 13




Messmethoden
Benutzeroberflache

Protokoll Veranstaltungen Statistiken Stammdaten Einstellungen Admin
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i Universitit Stuttgart Quelle: Leverenz, D. (2017) dswa) 14



Messmethoden
Messungen in unterschiedlichen Betrieben

Beprobte Einrichtungen:

* 4 Hotelbetriebe,

» 9 Betriebskantinen,

» 1 Pflegeeinrichtung,

» 2 Universitdtsmensen

» 2 Schulkantinen

* 5 Lebensmittelautomaten

« >100 Cateringveranstaltungen

Universitit Stuttgart Quelle: Leverenz, D. (2017) JSwa)
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Messergebnisse
Lebensmittelabfalle am Frihsticksbuffet
Lebensmittelabfille am Friihstiicksbuffet [kg] 3 Optimierungsschritte
350

Dieses Beispiel zeigt die
1. Erkenntnis

Optimierungsschritte bis
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§ 150
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100 A
)
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Messmonat

10

Universitat Stuttgart

Quelle: Leverenz, D. (2017)
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Messergebnisse
Lebensmittelabfalle ,Lebensmittelautomat”

Lebensmittelautomat (KW 17 - KW 24 2017)
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Quelle: http://www.crane-gmbh.de (2017)

Universitiit Stuttgart Quelle: Leverenz, D. (2017) Jdswa) 17




Messergebnisse
Gesamtschule

Abfallmenge im Verhaltnis zur Abfallmenge im Verhaltnis zur
Produktionsmenge Produktionsmenge
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174
200 - 200
0 0 -
Gesamtabfallmenge Produktionsmenge Gesamtabfallmenge  Produktionsmenge
Ursachen der Uberproduktion: MalRnahmen:
« Buffetkomponenten standig verfugbar » Bedarfsgerechte Produktionsmenge

» exakte Zahl der Essensteilnehmer nicht bekannt + nur noch das Tagesgericht ist standig verfigbar

—> Abfallmenge halbiert

Quelle: Blumenthal, A. & Waskow, F.; Verbraucherzentrale NRW (2017) .jL\\_f_a_) 18




Messergebnisse
Kosteneinsparungen - eine Chance fur mehr Qualitat?

Grundschule Gesamtschule A Gesamtschule B Gymnasium
Produktionsmengen -5,5% -28,3 % -31,3% +16,3 %
Speiseabfélle -28,5 % -14,2 % -48,4% +181,7 %
Einsparungen pro Jahr +3.460 € +6.685 € +11.151 € -8.631 €

MaRnahmen:

» Messung der Lebensmittelabfalle

* Implementation von Mal3nhahmen

Potenziale nutzen — Qualitéat steigern:

« Monetéare Einsparungen durch Abfallvermeidung

 Investitionen in hdhere Qualitat der Speisen

Quelle: Blumenthal, A. & Waskow, F.; Verbraucherzentrale NRW (2017) .i;_\gg) 19




Universitat Stuttgart

RMF Mobile

Online Monitoring




RMFOOD Mobile
RMFOOD.DE

ﬂ RESOURCEMANAGER RMFOOD.DE

System: Hardware und Software Software - online basiert

Geférdert durch

: . erse Bayerisches Staatsministerium fiir 2
Universitét Stuttgart Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten =

dsway oz



RMFOOD Mobile
RMFOOD.DE

Mobile Website - Funktionen:

* Online Messdaten eingeben

& N
« Wiegung oder Stuckzahlerfassung 8 @ o
« Datenverarbeitung online Obst  75kg e

» Visualisierung und Benchmarks
» Kostenlose Nutzung ab Dez. 2017

www.rmfood.de

Gefordert durch

. - Bayerisches Staatsministerium flir
Universitét Stuttgart Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten ==

dswa) 2




Forschungsvorhaben
Schnittstellenoptimierung
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Universitat Stuttgart Quelle: Leverenz, D. (2017)
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Prognosesysteme
FOODORACLE

/r.r\\\ | - Verkaufshistorie - Wetter
! SNes o - Einkaufshistorie - Ferien
/ - Lagerbestéande
- Kundenstammdaten
/ - Rezepturen
Machine Learning
Algorithmen Interne Daten Externe Faktoren

-

mmmm—

/\/

Cloud-Basierter Zugriff

Universitat Stuttgart Quelle: foodoracle.de (2017)
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Initiativen aus der
Gesellschaft




Initiativen
ResQ

Nutzer Kaufen direkt Gber
die App oder den Browser

ResQ Club benachrichtigt Nutzer

iiber passende Angebotein deren
Umkreis. Sie kaufen diese dann
direkt tiber die App oder den
Browser.
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Abholung durch den

Nutzer
Nutzer holen die gekauften

Portionen innerhalb des von
Ihnen angegebenen
Zeitraumes bei lhnen ab.

Angebote mit nur drei
o Klicks online stellen
Unverkaufte Speisen und
Produkte kénnen Uber unsere
einfache Browser-Schnittstelle

ilber jedes Gerét leicht online
gestellt werden.

Universitét Stuttgart Quelle: https://resg-club.com/ 45_\@_) 26




Initiativen
Too Good To go

/ Too \

) To g0.de -
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WIE FUNKTIONIERT TOO GOOD TO GO?

O

WAHLE EIN RESTAURANT © HOLE DIR DEIN ESSEN © GUTEN APPETIT
Finde Betriebe in Deiner Nahe und kaufe bequem Besuche den Betrieb im angegebenen Zeitraum Esse Dich satt mit gutem Gewissen
einen Gutschein Uber die App oder die Webseite und zeige Deine Quittung

Universitat Stuttgart Quelle: https://toogoodtogo.de QL\!Q_}
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Initiativen
Querfeld

, Querfeld beliefert Kantinen, Caterings und

Manufakturen mit krummem Bio Obst und Gemise.”

Universitat Stuttgart Quelle: http://www.querfeld.bio/ g'gwa J 28



: Universitat Stuttgart
Institut fir Siedlungswasserbau,
Wasserglte- und Abfallwirtschaft

Vielen Dank!

Dominik Leverenz

E-Mail Dominik.Leverenz@iswa.uni-stuttgart.de
Telefon +49 (0) 711 685-65816
Fax +49 (0) 711 685-65460

Universitat Stuttgart

Institut fur Siedlungswasserbau, Wassergtte- und Abfallwirtschaft
Lehrstuhl fur Abfallwirtschaft und Abluft

Bandtéle 2

70569 Stuttgart

Deutschland
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